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La France des Vins

À bon vin, paroles sincères

Champagne

Vallée de la Loire

Lorraine
Alsace

Jura

Bourgogne

Savoie
& BugeyVallée du

Rhône

Bordelais

Provence

Sud-Ouest

Languedoc
Roussillon

Corse



g
ra
p
h
im
a
g
e
.c
o
m

 •
 ©

 1
0

/
2

0
2

0
 •

 3
1

9
0

6
CH

A
U

4

Apér� ifs
Coupe de Champagne Brut Thienot 12 cl 10.00
Coupe de Crémant d’Alsace, Domaine P. Buecher 12 cl 6.00
Perlé de Rhubarbe, Maison Moine (Pétillant) 12 cl  8,00
Pétillant à la Crème de Mirabelle Maison  7,50

ou Bergamote, Pêche, Framboise, Cassis et Mûre
Spritz  8,00
Kir Vin Blanc  5,00
Martini, Guignolet, Porto, Suze, Campari   4 cl 5,00
Ricard   2 cl  4,00
Scotch Whisky Johnnie Walker Red Label 4 cl  5,00
Whisky‘ Jack Daniel’s  4 cl  6,00
Whisky Chivas 12 Ans 4 cl  7,00
Whisky Lagavulin (Tourbé) 16 Ans 4 cl 12,00
Gin, Vodka  4 cl 6,00

Bières
Pression Heineken   25 cl 4,00
Picon Bière 25 cl 5,00
Pression du Moment 25 cl 5,00

Bières bouteilles
Pelfort Brune 33 cl 4,50
Heineken «00» Sans Alcool 33 cl 4,50
Gallia «Champ Libre» Artisanale- Vive et Rafraichissante 33cl 5.50
Gallia «Weiss & Versa» Artisanale- Goûtue et Fruitée, Blanche 33cl 5.50

Softs
 50 cl 100 cl
Carola 3,00 4,50
Lisbeth, San Pellegrino 4,00 5,50

Jus de fruits Artisanaux, Charles Papillon  25 cl 5,00
Fruits du Moment

Jus de Pommes ou Rhubarbe, Maison Moine 25 cl 5,00
Jus de  fruits Granini multifruits Bio 25 cl 4,00
Limonade  30 cl 2,50
Diabolo  2,80
Sirop à l’Eau  2.00
Coca, Coca Zéro, Orangina, Ice Tea, Perrier 33 cl 4,00

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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Nos Vins au verre 12 cl

Blancs
Blanc des Vosges (Vin sec de Rhubarbe), Maison Moine  7.00

Côtes de Gascogne «Attitude», Domaine de Joy  7.00

Hautes Côtes de Nuits, Domaine Manuel Olivier  8.50

AOP Terrasse du Larzac, Château La Sauvageonne    B  8.50

Gewurztraminer «Vendanges Tardives»,  Domaine G. Zeyssolff  9,50

Muscat (Vin Moelleux), Domaine de Hautes Pommières  7.00

Rouges
AOC Touraine «Bécarre», Domaine la Grange Tiphaine   B  6.50

AOC Bordeaux, Dourthe N°1     7.50

AOC Lubéron, Grand Marrenon  6.50

IGP Pays d’Oc «Nielluccio», Domaine de la Cendrillon   B  8.50

Rosés
AOP Lubéron, Domaine Fontenille  6.00

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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Vins de notre région
Blancs

Blanc des Vosges (Vin de Rhubarbe), Maison Moine  75 cl 32,00
Crillon des Vosges (Vin Moelleux de Rhubarbe), Maison Moine 75 cl 38,00
Perlé de Rhubarbe (Pétillant), Maison Moine 75 cl 44.00

Alsace
Blancs 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Riesling, Domaine Zeyssolff 2022B - 32.00 20.00
Riesling «Rosenberg», Domaine Paul Buecher 2017B - 34,00 -
Riesling «Cuvée Z Granit R», Domaine G. Zeyssolff  2018 - 38,00 -
Klevener De Heiligenstein, Domaine G. Zeyssolff  2020 - 37.00 -
Pinot Gris, Domaine G. Zeyssolff 2022B - 35.00 21.00
Pinot Gris «Sélection Grains Nobles», Domaine G. Zeyssolff 2015 - 60.00 -
Gewurztraminer «Vendanges Tardives», Domaine G. Zeyssolff  2020 - 54.00 -

Crémant d’Alsace «Brut Prestige», Domaine P. Buecher - 32.00 -

Rouges 1,5 L 75 cl 37,5cl

Pinot Noir, Domaine G. Zeyssolff 2022B - 35.00 -
Pinot Noir «Les Terrasses», Domaine Paul Buecher 2018B - 40.00 -
Pinot Noir  «Elevé en Barriques 21 mois», Domaine G. Zeyssolff 2015 - 49.00 -

Champagne
 1,5 L 75 cl coupe 12 cl

Brut, Rigot Caillez - 48,00 -
Brut, Thiénot 115.00 59.00 10.00
Brut Rosé,  Thiénot -  64,00 -
Brut «Collection 242», Louis Roederer -  70.00 -
Vintage 2014,  Louis Roederer . 82.00 -
Blanc de Blanc «Cuvée Stanislas», Thiénot 2008   -  100,00 -

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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Bordeaux
Blancs 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Côtes de Blaye, Château Haut-Bertinerie 2020 - 34.00 20.00

AOC Bordeaux Blanc, Dourthe N°1 2020 - 29.00 -

Rouges 1,5 L 75 cl 37,5 cl

AOC Bordeaux, Dourthe N°1  2018/2019/2020 80.00 38.00 23.00

Côtes de Blaye, Château Bertinerie 2015/2018/2018 60.00 36.00 20.00

Haut-Médoc «Grand Cru», Château Belgrave 2011 - 59.00 -

Pomerol «Duo de Conseillante», Château la Conseillante 2016 - 92.00 -

Pomerol, Château la Conseillante 2011 - 180.00 -

Pauillac, Château La Tour d’Aspic 2009 - 66.00 -

Pauillac «Cru Classé», Château Grand Puy Ducasse 2010 - 110.00 -

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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Bordeaux
Rouges 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Saint Emilion «Grand Cru», Château Chante Alouette 2019 - 46.00 -

Saint Emilion «Grand Cru»,  Clos Fourtet 2010 - 280.00 -

Saint Estèphe, Château Tronquoy Lalande 2016/2014 130.00 64.00 -

Saint Estèphe, Château Lafon Rochet 2015/2011/2016 190.00  94.00 50.00

Pessac Léognan «La Réserve de Malartic», Château de Malartic 2018 - 55.00 -

Pessac Léognan «Grand Cru», Château Smith Haut Lafitte 2014 - 160.00 -

Saint Julien «Les Fiefs de Lagrange», Château Lagrange 2012/2015 - 66.00 35.00

Saint Julien «Cru Classé», Château Léoville Barton 2010 - 280.00 -

Margaux, Château la Bessane 2014/2017 - 56.00 -

Margaux «Grand Cru», Château Rauzan Ségla 2010 - 275.00 -

Saint Estèphe «Pagodes de Cos», D. Reybier 2016  180.00 92.00 -

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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Bourgogne
Blancs 1,5 L 75 cl 37,5 cl

AOC Beaujolais, Domaine Dominique Piron 2022    - 32.00 -

Saint Véran «Les Repentis», Jean Loron 2020 B - 39.00 -

Chablis «Saint Pierre», Domaine d’Henry 2022B - 41.00 -

Montagny, Domaine Faiveley 2020 - 44.00 -

Rully «Les Villeranges», Domaine Faiveley 2021 - 47.00 -

Hautes Côtes de Nuits, Domaine Manuel Olivier 2022/2019 - 49.00 26.00

Chablis «Fourchaume», Domaine d’Henry 2021    - 50.00 -

Saint Romain, Domaine Germain Père et Fils 2020 - 52.00 27.00

Santenay «Le Bievaux-L’air de rien», Domaine Antoine Olivier 2017 - 54.00 -

Mercurey, Château de Chamirey 2018 - 56,00 30.00

Ladoix «Les Marnes Blanches», Domaine Faiveley 2019 - 57.00 -

Pouilly-Vinzelles «Vieilles Vignes», Domaine Seguin-Manuel 2020 - 63.00 -

Marsannay «Les Longeroies», Domaine Jean Fournier 2016 - 67,00 -

Mercurey «1er Cru-La Mission Monopole», Château de Chamirey 2018 - 68,00 -

Pernand-Vergelesses «Vieilles Vignes», Domaine Seguin Manuel 2020  - 83.00 -

Meursault, Domaine Manuel Olivier 2020/2019 - 90.00 47.00

Nuits St Georges «1er Cru-Terres Blanches», Domaine des Perdrix 2014 - 98,00 -

Meursault Perrières «1er Cru», Pernot Belicard 2018 - 170,00 -

Corton Charlemagne «Grand Cru», Domaine Rapet Père et Fils 2016 - 180,00 -

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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Bourgogne
Rouges 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Hautes Côtes de Nuits «Viellles Vignes», Domaine Manuel Olivier 2020 100.00 - -

Brouilly, Domaine Dominique Piron 2021/2022 - 34.00 22.00

Morgon «Grand Cras», Domaine Dominique Piron 2022 - 37.00 -

Mercurey «La Framboisière», Domaine Faiveley 2021 - 59.00 -

Mercurey «1er Cru-Clos du Roi», Château de Chamirey 2018 - 64.00 -

Mercurey «1er Cru-Les Ruelles», Château de Chamirey 2017 - 66.00 -

Beaune «1er Cru-Cent Vignes», Albert Morot 2020 - 82.00 -

Nuits St Georges «1er Cru-Terres Blanches», Domaine des Perdrix  2020 - 105.00 -

Beaune «1er Cru-Grèves Vignes de l’Enfant Jésus», Bouchard 2015 - 130.00 -

Gevrey-Chambertin «1er Cru-Les Cazetiers», Domaine Faiveley 2018 - 150.00 -

Echezeaux «Grand Cru-Du Dessus», Domaine des Perdrix 2016 - 250.00 -

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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Vallée du Rhône
Blancs 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Côtes du Rhône «La Redonne», JL Colombo 2016 - 30.00 -
IGP Méditerranée «Collines de Laure», JL Colombo 2021B - 32.00 -
Vacqueyras «Les Pénitents», Château Lestours Clocher 2021 - 40.00 -
Crozes-Hermitage, Domaine des Entrefaux 2021B 84.00 - -
Crozes-Hermitage, Les Vins de Vienne 2017    - 42.00 -
Côtes du Rhône «La Ponce», Domaine des Escaravailles 2022B - 43.00 -
Côtes du Rhône Villages Valréas «Les Echalas», Clos Bellane 2017 B - 54.00 -
Côtes du Rhône Villages Valréas «Lusis Condri», Clos Bellane 2019 B - 62.00 -
Condrieu, Les Vins de Vienne 2019. - 70,00 -
Condrieu «Invitare», Domaine M.Chapoutier 2020. - 84,00 -

Rouges 1,5 L 75 cl 37,5 cl

IGP Méditerranée «Collines de Laure», JL Colombo 2020B - 30.00 -
Cairanne «Cuvée Laurine», Domaine des Escaravailles 2019    - 38.00 -
Vacqueyras «Les Pénitents», Château Lestours Clocher 2019 - 42.00 -
Beaulieu «Amphore», Château de la Selve 2017    - 45.00 -
Vinsobres «Les Piallats», Domaine P. Amadieu  2020  - 45.00 -
Saint Joseph «Les Lauves», JL Colombo 2022    - 49.00 -
Gigondas «Romane-Machotte», Domaine P. Amadieu 2019 - 59.00 -
Cornas «Champelrose», Domaine Courbis 2020 - 60.00 -
Châteauneuf du Pape «Vendange», La ferme du Mont 2017 - 72.00 -
Côte Rôtie «Les Schistes», Maison Clusel-Roch 2019    - 84.00 -
Vacqueyras «1717», Arnoux Père & Fils 2016 - 90.00 -
Châteauneuf du Pape «Urgonien», Clos Bellane 2014 - 100.00 -

Rosé 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Lubéron, Domaine Fontenille 2022B 65.00 35.00 -

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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Vallée de la Loire
Blancs 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Saumur «Les Coinçons», Domaine des Sanzay 2021 B - 38,00 -
Menetou Salon, Remoortere 2021 B - 40.00 -
Vouvray «Le Clos», Vincent Carême 2018 B - 46.00 -
Pouilly Fumé «Les Cris», Domaine A. Cailbourdin 2020 - 48.00 -
Pouilly Fumé «Triptyque», Domaine A. Cailbourdin 2018 - 87.00 -
Sancerre «Cuvée du Connetable»,  Château de Sancerre  2014  - 50.00 -

Rouges 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Saint Nicolas de Bourgueil «Le Haut Carroi», Sylvain Bruneau 2021 B - 38.00 -
Chinon «Pierres Chaudes», Propriété S. et F. Gasnier 2021/2022B - 39.00 25.00
Sancerre, Domaine Fouassier 2017B - - 24.00

Provence
Rosés 1,5 L 75 cl 50.00 cl

Côtes de Provence «Bravade», Torpez 2022. - 37.00 24.00
Côtes de Provence «Noun», Domaine de Hautes Pommières 2022B - 37.00 -
Côtes de Provence «Fantastique», Château Sainte-Marguerite 2021B - 62.00 -
Côtes de Provence «Symphonie», Château Sainte-Marguerite 2021B 85.00 - -

Blanc 1,5 L 75 cl 50.00 cl

Côtes de Provence «Cru Classé», Château Sainte-Marguerite 2020B - 32,00 -

Rouge 1,5 L 75 cl 50.00 cl

Côtes de Provence «Cuvée Sillons», Domaine de Hautes Pommières 2022B - 33.00 -

Côte de Gascogne
 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Côte de Gascogne «Attitude», Domaine de Joy 2017 - 34,00 -

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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Languedoc - Sud-Ouest
Blancs 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Saint Chinian «Le Saint Festin-Les Crus», Camel et Joseph 2021 - 34,00 -

Côtes de Thongue «Mademoiselle», Moulin de Lène 2019 - 42,00 -

Côtes du Roussillon «La Grande Cuvée», D. Lafage 2015 - 44,00 -

Terrasse du Larzac, Château la Sauvageonne 2021B - 47,00 -

Vallée de l’Aude «Cigalus»* , Gérard Bertrand 2016 - 50,00 -

Rouges 1,5 L 75 cl 37,5 cl

Pays d’Oc «Amstramgram L’Epicurius», Camel et Joseph 2021    - 30.00 -

Faugères «Le Gaillard», Camel et Joseph 2020    - 32.00 -

Lubéron «Grand Marrenon», Domaine Marrenon 2020    - 34.00 -

Côtes de Thongue «Ne Quid Nimis», Moulin de Lène 2020    - 34.00 -

Gaillac «Mémoire», Château Clément Termes 2015 - 35,00 -

Côte de Thongue «Réserve de la Famille», Moulin de Lène 2017 - 40.00 -

Collioure «Les Elmes-Cuvées Rares», Camel et Joseph 2019 - 40.00 -

Pic Saint Loup «Le Pic-Cuvées Rares», Camel et Joseph 2021    - 40.00 -

Coteaux du Languedoc «Langlade», Edgard Dufès 2007 - 42.00 -

Vallée de l’Aude «Cigalus»* , Gérard Bertrand 2014/2019 105.00 52,00 -

Côtes du Roussillon «Le Vignon», D. Lafage 2014 - 62.00 -

Corbières Boutenac «La Forge»* , Gérard Bertrand 2016 - 66.00 -

Corbières «N°1», Domaine de La Cendrillon 2015B - 70,00 -

La Clape «L’Hospitalitas», Gerard Bertrand 2019B - 85.00 -

Côtes du Roussillon «Les Aspres-Les 11 Terrasses», D. Lafage 2011 - 90.00 -

Minervois La Livinière «Clos d’Ora», Gérard Bertrand 2017B - 215.00 -

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération

* Agriculture Biodynamique
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Digestifs
   4 cl

Cognac VSOP Borderies « Ile de Ré », Camus  7.00
Cognac XO Delaître  11,00
Armagnac 10 Ans, Delaître  7,00
Bas-Armagnac 15 ans « Domaine de Joy »  9,00
Bas Armagnac «A un Moment Donné» Domaine de Joy  8,00
Fine Faugères « Château Grezan » 2001  8,00 
Rhums Arrangés - La Fabrique de l’Arrangé  8,00

Ananas Victoria Citron Vert / Orange Passion / Vanille Macadamia

Vieux Rhum “Pyrat” XO Reserve   9,00
Rhum CaraïbesVieilli en Barriques de Chêne “la Compagnie des Indes”  12,00
Rhum Diplomatico Grande Réserve (Venezuela) ou “Don Papa“ (Philippines)  8,00
Rhum Diplomatico Vintage 2004  12,00
Rhum “Pacto Navio” (Cubain)  8,00
Rhum  Botran “Reserva” 15 Ans  (Guatemala)  9,00
Rhum Solera “SANTA Teresa 1796” (Venezuela)  11,00
Whisky Alsacien F. Meyer’s Pur Malt  8,00
Whisky GLENMORANGIE « The Original » Single Malt  8,00
Scotch Whisky HAMILTON Speyside  8,00
Scotch Whisky, TALISKER, Single Malt  10,00
Scotch Whisky, CARDHU 12 ans  8,00
Scotch Whisky, LAGAVULIN 16 Ans, Tourbé  12,00
Scotch Whisky, KNOCKANDO 12 Ans Single Malt  7,00
Whisky Bourbon Straight, BULLEIT  7,00
Whisky Japonais, TOGOUCHI, Blended  10,00
Grand-Marnier / Cointreau / Calvados / Baileys / Amaretto  7,00
Chartreuse  8,00
Get 27 ou 31 / Mandarine Napoléon / Limoncello de Sicile-Cellini  7.00
Eau de Vie (Mirabelle, Poire, Framboise, Vieille Prune, Quetsche)  7,00

Prix nets en € l’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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